
Restaurant Bären Aarberg 
 

Thailändische Gerichte 
 
30) Thai Basilikum 26.50 
Poulet, Rind oder Schweinfleisch 
 

31) Rotes Thai Curry  25.50 
Poulet, Rind, Schweine oder Crevetten 
 

32) Grünes Thai Curry  25.50 
Poulet, Rind Schweine oder Crevetten 
 

33) Gebratenes Schweinefleisch 25.50 
Zwiebel, Lauch, Ingwer und Ananas 
 

34) Rindsfleisch Limetten 26.50 
Limetten, Lauch, und Erdnusssauce 
 

35) Thai Gemüse 20.50 
an Grüne oder Rotes Curry 
 

36) Riesencrevetten Sriracha 27.50 
Thaibohnen, Chili, Ananas, Pfeffer 
 

37) Ente nach Thailand Art 30.50 
Mango, Chili, Pfeffer, verfeinert mit Sake 
 

38) TYPISCH THAI 24.50 
Zitronengras, Zwiebeln, Limetten, und Nüsse 
 

Chinesische Gerichte 
 
40) Pouletfleisch Süss Sauer  24.50 
Ananas, Peperoni, Karotten, und Zwiebel. 
 

41) Poulefleisch Chop-Suey 24.50 
verschiedenem Gemüse und Pilzen 
 

42) Schweine Tikka Masala 25.50 
Lauch, Zwiebel, Pilzen, und Kokosmilch 
 

43) Lamm aus dem Wok 30.50 
Lauch, Paprika, Broccoli, Chiliflocken 
 

44) Rindsfleisch Szechuan 26.50 
verschiedenem Gemüse an Tomatensauce 
 

45) Ente kantonesischer Art 30.50 
Knusperig gebacken, Gemüse als unterlag. 
 

46) Krevetten Kung-Pao 27.50 
Chili, Peperoni, Lauch, Zwiebel und Nüsse 
 

47) Tofu an Satay Sauce 21.50 
Frisch Saisongemüse und Bambussprossen 
 

48) Fisch Curry Pfanne 24.50 
Rotbarsch, Pack-Choi, Lauch, Kokosmilch 

 

BÄREN AARBERG 
RESTAURANT 

 
Murtenstrasse 5 
3270 Aarberg 

 
Tel: 032 392 28 28 
Nat: 079 887 92 77 

 
Take Away 

Zum Mitnehmen 
 

Öffnungszeiten 
Dienstag – Donnerstag 

11:00 – 14:00 Uhr 
17:00 – 22:00 Uhr 
Freitag – Sonntag 

11:00 – 23:00  
 

Montag geschlossen 
 
 
 



Restaurant Bären Aarberg 
 

Vorspeise 
 
01) Rindfleisch Suppe 7.50 
mit Nudeln, Lauch, Frühlingszwiebeln. 
 
02) Tom Kha Gai Suppe 7.50 
mit Poulet Limettenblätter, Zitronengras 
 
03) Peking Suppe 6.50 
mit Poulet, Eier und Gemüse 
 
04) Wan – Tan Suppe 6.50 
Gefüllt mit Schweinfleisch und Krevetten 
 
05) Glasnudeln Suppe 6.50 
mit verschiedenen Gemüsewürfel 
 
06) Pouletspiessli Satay 7.50 
mit Erdnuss Sauce 
 
07) Schweinespiessli 7.50 
Mit Hoisin-Sauce 
 
08) Frühlingsroll 6.50 
mit Fleisch gefüllt 
(4 Stück klein) 
 
09) Frühlingsroll 6.50 
mit Gemüse gefüllt 
(2 Stück gross) 
 
10) Glücks Sommerrolle 7.50 
Salate, Reisnudeln, Ei, Pfefferminz. 

11) Gemischter Salat 6.50 
mit Sojasprossen, Mais, Peperoni,  
Karotten und Gurken 
 
12) Salat mit Knusprige Poulet 7.50 
mit Sojasprossen, Mais, Peperoni,  
Karotten und Gurken 
 
13) Rindfleischsalat 9.50 
Sojaprossen, Peperoni, Tomaten. 
 
14) Frittiertes Sushi Rolls 8.50 
mit Lach, Karotten, Gurgen, Reis. 
 
15) Gebackene Krevetten 7.50 
im Reismehl knusprig gebacken 
(5 Stück Krevetten) 
 
16) Gebackene Wan–Tan 6.50 
gefüllt mit Schweinefleisch und Krevetten 
(5 Stück Ravioli) 
 
17) Ha-Gao (5 Stück) 7.00 
gedämpfte Teigtaschen mit Crevetten 
 
18) Siu-Mai (5 Stück) 7.00 
gedämpfte Teigtaschen mit Schweinfleisch 
 

Alle Hauptgerichte mit Naturreis 

Mit Kantonesicherreis 3.50 
Mit Eiernudeln 3.50 

 

Vietnamesische 
 
20) Pho Hanoi Suppe 20.50 
Rindfleisch oder Pouletfleisch 
 

21) Ente nach Vietnam Art 30.50 
Orangensauce, Ingwer, Zitronengras 
 

22) Baby Tintenfisch 24.50 
Ananas, Tomaten, Zwiebel, Lauch, und Chili 
 

23) Pouletfleisch Zitronengras 24.50 
Zwiebel, Lauch, Limettenblätter, und Tomaten 
 

24) Rindsfleisch Pak-Choi 26.50 
Chili, Lauch, Zwiebel, Knoblauch und Pilzen 
 

25) Schweine Cashewnüsse 25.50 
verschiedenem Gemüse und Sojasprossen 
 

26) Gebackene Krevetten 27.50 
Knoblauch, Lauch, Zwiebel, Salz und Pfeffer 
 

27) Tofu in Tomaten Sauce 21.50 
Lauch, Zwiebel, Knoblauch, Schnittlauch. 
 

28) Knuspriger Saibling 24.50 
Süss Sauer Sauce, Ananas, Mango, Peperoni 


